La recette du pain d'épice
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1- Mélanger le jaune de
'oeuf, le miel, I'huile el le
sucre.

3- Ajoufer petit & petit la
farine puis mélanger a la
ain.( Sila pate colle,
meftez un peu plus de

2- Versez le sel ef les épices : |
a cannelle, la muscade, le
gingembre. farine.)

o

4- Etaler la pate avec le 6- Meffre a cuire au
rouleau sur du papier 5- Découper des bonhommes & four pendant 12 minutes
cuisson. aide des emporte-piéces. Fh. 5 (1150/160°)

7- Préparer le glagcage en mélangeant le blanc de l'oeuf
avec du sucre glace jusqu'a l'obtention d'une pdte assez épaisse. Puis décorer




